
Minestrone Snello

La combinazione ideale di verdure per offrirti il massimo di leggerezza e sicurezza.

E’ questa la filosofia che ci ha indotti a creare il Minestrone Snello Gelo, preparato con la massima
attenzione anche ai singoli particolari soprattutto in fase di surgelazione che, come sempre, avviene
rispettando i più rigidi canoni di sicurezza.
Ingriedenti:&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&
nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp;&nbsp; In
porzione variabile: Carote, zucchine, pomodoro, zucca, fagiolini, cavolfiore, sedano, funghi prataioli
coltivati (Agaricus bisporus), spinaci, porro, cipolla, prezzemolo, verza.

Come conservarlo:

Si conserva nel congelatore a 4 o a 3 *.
Con temperatura a -18°: vedi data indicata sulla confezione.
A -12°: un mese.
A -6°: una settimana.
Nello scomparto del ghiaccio: tre giorni.
In frigorifero: 1 giorno.
E' un prodotto surgelato.
Una volta scongelato non ricongelare, conservare in frigorifero e consumare entro 24h previa cottura.

Per il tuo bambino:
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